
BENVINGUDA DE L’EQUIP

Benvolgudes, benvolguts , 

Us donem la més cordial  benvinguda al  Cel ler  Devinss i , un ce l ler  artesanal  de Gratal lops fundat
l ’any 2000 pel  Josep Roca, amb una trajectòr ia  enològica des  dels  anys. “De Vins, Sí”:  mirem el  v i
com art  —igual  que Da Vinci— i  aportem pass ió  i  cura en cada ampol la .

Aquesta és  la  nostra famíl ia :

Josep Roca – direcció , e laboració  i  d isseny.

Sergi  Romero – responsable  de la  v inya i  e l  t rebal l  a l  ce l ler.

Jordi  Ustre l l  –  enoturisme, comunicació  i  exportacions.

Ens sent im afortunats  de compart ir  amb vosal tres  
l ’energia  del  Pr iorat  i  la  nostra manera d’entendre e l  v i :
 artesana, propera i  amb molta est ima per  la  nostra terra. 
Gaudiu de l ’exper iència!

Salut  i  v i ,
L’equip del  Cel ler  Devinss i

Josep Roca Sergi  Romero Jordi  Ustre l l

https://www.instagram.com/prioratwinetours/


VINYES I  VARIETATS

garnatxa negra

car inyena /  samsó

cabernet  sauvignon

font  imatges :  https ://glossary.wein.plus/

Les nostres  v inyes  es  troben en alguns dels  indrets  més caracter ís t ics  de
la  DOQ Priorat , envoltades  de marges  de pedra seca i  assentades  sobre
sòls  de l l icore l la  —la pissarra que def ineix  e l  caràcter  intens i  mineral
dels  v ins  de la  regió .

Trebal lem parcel · les  pròpies  i  v inyes  gest ionades amb cura, ubicades
principalment a l  terme de Gratal lops i  vol tants , amb or ientacions,
a l t i tuds i  microcl imes diversos . El  cul t iu és  manual  i  respectuós amb
l’entorn, seguint  pràct iques  sostenibles  per  preservar  la  biodivers i tat  i
la  v ida del  sò l .

Ens centrem en les  var ietats  autòctones  del  Pr iorat :  la  garnatxa i  la
carinyena , que aporten frescor, estructura i  una gran capaci tat
d’expressar  la  personal i tat  del  paisatge. També trebal lem amb cabernet
sauvignon , que ens permet  aportar  matisos  i  equi l ibr i  en determinats
cupatges .

l l icore l la



CELLER I  EINES

El nostre  ce l ler  és  pet i t  però ben equipat , pensat  per  e laborar  v ins  de qual i tat
mit jançant  un procés  artesanal  i  respectuós amb el  ra ïm i  amb l ’express ió  del
terr i tor i .

Un cop veremem a mà, fem servir  una desrapadora-trepitjadora  per  separar  e ls
grans de raïm de la  rapa i  t rencar  suaument la  pel lofa per  afavorir  la
fermentació . Durant  la  maceració , remenem manualment e l  barret  de pel l s  amb
un pistó de “pigeage”  de  fusta, que ens permet  enfonsar- lo  suaument ( fer  e l
“pigeage”) amb del icadesa i  control .

Un cop acabada la  fermentació , premsem el  ra ïm amb una premsa vertical
elèctr ica, que ens a juda a extreure e l  v i  amb suavitat  i  prec is ió , mantenint  la
f inor  dels  sabors .

Els  v ins  es  cr ien en bótes de roure europeu , pr incipalment francès  i  hongarès ,
que aporten complexi tat , estructura i  e legància, tot  respectant  la  frui ta  i  la
mineral i tat  del  Pr iorat .

Finalment, l ’embotel lament es  fa  a l  mateix  ce l ler, de manera manual  i  en pet i tes
sèr ies , amb una l ín ia  composta per  màquines  independents  per  omplir , tapar ,
encapsular i  etiquetar cada ampol la  amb cura i  dedicació .



CELLER I  EINES

desrapadora-trepit jadora pistons de “pigeage”

premsa vert ical màquina d’omplir  i  tapadora

màquina d’et iquetatge encapsuladora



ELS NOSTRES VINS

R O C A P O L L  2 0 2 2

Origen del  nom :  Homenatge a l  pare dels  nostres
propietar is ,  Josep Roca i  Pol l ,  e l  somni  del  qual  era fer  v i .
Varietat :  100 % car inyena procedent  de v inyes  ve l les .
Criança :  18 mesos  en bóta de roure europeu.
Perfi l  aromàtic :  Aroma intensa i  profunda,  amb notes  de
frui ta  negra madura,  herbes  mediterrànies ,  graf i t  i  un fons
especiat .
Plats recomanats :  Carns rost ides ,  guisats  de caça,
formatges  curats ,  p lats  amb tòfona o ceps.

I L · L I A  2 0 2 1

Origen del  nom :  És  un nom de dona d’or igen l lat í .  El  vam
descobrir  a  l ’arbre genealògic  d’un amic.
Varietats :  car inyena 54 %, garnatxa negra 33 %, cabernet
sauvignon 13 %.
Criança :  20 mesos  en bóta de roure europeu.
Perfi l  aromàtic :  Aroma e legant  i  complexa,  amb frui ta
negra madura,  espècies  dolces ,  cacau i  una subt i l
mineral i tat .
Plats recomanats :  Entrecot ,  magret  d’ànec,  estofats  r ics ,
plats  amb reducció de v i  negre.



M A S  D E  L E S  V A L L S  2 0 2 3

M A S  D E  L E S  V A L L S  2 0 2 3

Origen del  nom :  Comparte ix  nom amb el  v i  negre i  fa
referència a  la  val l  on es  troben diverses  v inyes  del  ce l ler .
Varietats :  macabeu 65 %, garnatxa blanca 30 %, pedro
ximénez 5 %.
Criança :  Breu cr iança sobre mares  f ines .
Perfi l  aromàtic :  Aromes del icades  de pera i  préssec  blanc,
f lors  blanques i  un rerefons c í tr ic  i  melós .
Plats recomanats :  Peix  a  la  planxa,  arrossos  mariners ,
formatges  tous i  entrants  frescos .

ELS NOSTRES VINS

Origen del  nom :  Fa referència a  la  val l  on es  troben
diverses  v inyes  del  ce l ler .
Varietats :  car inyena 52 %, garnatxa negra 39 %, cabernet
sauvignon 9 %.
Criança :  8  mesos  en bóta de roure europeu.
Perfi l  aromàtic :  Aroma viva i  f resca,  amb frui tes  del  bosc,
regalèss ia  i  un toc balsàmic.
Plats recomanats :  Cuina mediterrània,  plats  amb tomàquet
i  herbes ,  emboti ts ,  carns a  la  brasa.



ENOTURISME – TRIPADVISOR

Vine a v iure  una exper iència  enoturís t ica autènt ica
i  personal i tzada en un entorn pr iv i legiat .

El  Cel ler  Devinss i  és  considerat  un dels  cellers
més ben valorats  de tot  Espanya a TripAdvisor ,
gràcies  a  les  opinions entus iastes  dels  nostres
vis i tants . Les  nostres  v is i tes  es  fan en grups
reduïts  i  combinen vinya, paisatge i  tast  de v ins
amb una atenció propera i  profess ional .

📱  Escaneja e ls  codis  QR per  descobrir  la  nostra
oferta  d’enoturisme recomanada pels  nostres
vis i tants  i  per  desar  e l  nostre  contacte .

https://www.tripadvisor.es/Attraction_Review-g616245-d8468293-Reviews-Celler_Devinssi-Gratallops_Province_of_Tarragona_Catalonia.html
https://linktr.ee/cellerdevinssi
https://wa.me/34608783094?text=Bon+dia.+Tinc+una+consulta+sobre+els+tastos+al+Celler+Devinssi.


HABITACIONS ROCCA

La Casa ROCCA és  ubicada al  Carrer  de les  Val ls , 18 de Gratal lops, en un carrer
tranqui l  i  amb vistes  pr iv i legiades  a  la  part  sud del  munic ipi . 

Tipologia i  acomodació:
Habitació  CEP (primera planta) :  2  l l i t s  individuals  + sofà-futó;  capaci tat  f ins
a 3 places .
Habitació  RAÏM (segona planta) :  espaiosa, sostre  incl inat  i  l lum natural ;  2
l l i t s  individuals .

Entorn i  ambient :
És una casa de poble  rehabi l i tada, amb accés  directe  a  la  sa la  de tast  del  ce l ler.
L’estada ofere ix  pau, natura i  connexió directa amb el  paisatge i  la  cul tura
vi t iv inícola  de la  DOQ Priorat . 

https://linktr.ee/roccapriorat


GRATALLOPS – HISTÒRIA

Gratal lops  és  un pet i t  munic ipi  del  Pr iorat  amb una gran importància en la  his tòr ia  i  la  ident i tat
vi t iv inícola  de la  comarca.

Origen i  topònim
La primera referència escr i ta  de Gratal lops és  de l ’any 1258, tot  i  que alguns estudiosos  apunten
que podria  haver-se  fundat  abans, poss iblement a  inic is  del  segle  XIII , sota l ’ impuls  dels
cartoixans de Scala Dei .
 Sobre l ’or igen del  nom hi  ha diverses  hipòtes is :  una d’e l les  e l  v incula a l  l lat í  crata lupi  (“camí
de l lops”) , mentre  que una al tra  teor ia  popular  e l  re lac iona amb l ’express ió  “gratar  l lops” o
“espantar  l lops”, en referència a l  paisatge abrupte i  foresta l  dels  or ígens.

Un poble  de v inya
Durant  segles , l ’economia del  poble  ha estat  l l igada a l ’agr icul tura i  especia lment a  la  v inya, que
es  va estendre per  tota la  comarca a part ir  del  segle  XII  gràcies  a  l ’obra dels  monjos  de la
cartoixa.

Tot  i  les  di f icul tats  de la  f i l · loxera a l  segle  XIX i  e l  despoblament rural  del  segle  XX, Gratal lops
mai  no va perdre la  seva ident i tat  pagesa.
Als  anys 80 del  segle  XX, un pet i t  grup de v i t icul tors  —entre  e l l s  Álvaro Palacios , René Barbier  i
a l tres  pioners— va inic iar  aquí  e l  renaixement dels  v ins  del  Pr iorat , apostant  per  v ini f icacions
artesanals , parcel · làr ies  i  amb molta personal i tat . Aquest  moviment va col · locar  e l  Pr iorat  a l
mapa mundial .

Real i tat  actual
Avui  dia , Gratal lops té  poc més de 200 habitants  (segons dades  de l ’ Idescat , any 2024) i  acul l
una trentena de ce l lers  inscr i ts  a  la  DOQ Priorat , cosa que e l  converte ix  en un dels  pobles  amb
més concentració  de projectes  v i t iv inícoles  d'autor  de tot  l 'Estat . El  seu paisatge de costers  de
l l icore l la  i  marges  de pedra seca def ineix  una vinya heroica i  s ingular.



FETS PRINCIPALS DE LA DOQ PRIORAT

El Priorat  és  una comarca s ingular  del  sud de Catalunya, amb uns 9.000 habitants  ( Idescat ,
2024) i  una economia essencialment agr ícola , centrada en la  v inya i  l ’o l i  d ’o l iva verge extra, i
reforçada en les  darreres  dècades  per  l ’enoturisme i  l ’act iv i tat  dels  pet i ts  ce l lers .

Les  dues  denominacions d’or igen del  Pr iorat

La comarca compta amb dues denominacions d’or igen vi t iv inícoles :
La DO Montsant , que envolta  geogràf icament la  DOQ i  inclou munic ipis  com Falset , Marçà o
Cornudel la  de Montsant .
La DOQ Priorat , que abasta 11 munic ipis  his tòr ics  (com Gratal lops, Porrera o  Scala Dei)  i  que
es  di ferencia per  ser  una Denominació d’Origen Qual i f icada (DOQ).

Què vol  dir  “qual i f icada”?
Només dues  zones  v i t iv inícoles  a  l ’Estat  espanyol  tenen la  dis t inció  de DO qual i f icada:  Rioja  i
Pr iorat .
 Aquesta categor ia  reconeix la  traçabi l i tat , qual i tat  constant  i  s ingular i tat  del  terr i tor i , i  impl ica
requis i ts  més estr ictes  de producció, rendiment i  control . A la  DOQ Priorat , cada ampol la  està
numerada i  es  pot  rastre jar  f ins  a  la  v inya d’or igen.

Principals  x i fres  de la  DOQ Priorat
Superf íc ie  de v inya:  2.200 hectàrees
Vit icul tors  regis trats :  618
Cel lers  inscr i ts :  117
Producció anual  mit jana:  5 mil ions d’ampol les

Caracter ís t iques  dis t int ives
Paisatge de v inya heroica:  conreu en costers  de gran pendent , sovint  amb murs de pedra seca,
entre  e ls  100 i  e ls  750 metres  d’a l t i tud.
Sòl  de l l icore l la :  p issarra trencada que afavoreix  una maduració lenta i  aporta mineral i tat .
Baix rendiment:  la  mit jana real  és  d’uns 17 hectol i tres  per  hectàrea —molt  infer ior  a ls  màxims
permesos.
Varietats  tradic ionals :  predominança de garnatxa i  car inyena, amb una gran capaci tat
d’expressar  e l  sò l  i  e l  microcl ima.
Microvini f icació  i  cr iança acurada:  v ins  e laborats  per  parcel · les  o  f inques, cr iats  en bótes  de
roure europeu amb ident i tat  pròpia.
Origen ident i f icable :  e l  s i s tema d’et iquetatge reconeix e ls  v ins  de v i la  i  v ins  de paratge,
reforçant  e l  v incle  entre  e l  paisatge i  e l  producte .

Els  v ins  de la  DOQ Priorat  són reconeguts  arreu pel  seu caràcter  intens, e legant  i  profund, i  per
la  seva capaci tat  de guarda. És una regió  pet i ta , però amb una gran personal i tat  que ha sabut
combinar tradic ió , excel · lència  i  innovació.



GRATALLOPS – ACG

L’ACG és  l ’Associació  de Cel lers  de Gratal lops, creada e l  setembre del
2023 per  26 ce l lers  del  munic ipi , amb l ’object iu de col · laborar  en
temes comuns, promoure la  cul tura v i t iv inícola  local  i  pos ic ionar-se
de forma conjunta davant  l ’Ajuntament i  e l  públ ic .

El  poble  compta amb 28 ce l lers  inscr i ts  a  la  DOQ Priorat , dels  quals
26 formen part  de l ’ACG, fent  d’aquesta ent i tat  un actor  molt
re l levant  en la  v ida i  projecc ió  de la  v i la .

Entre  les  seves  f inal i tats  hi  ha:
Promoure la  v is ibi l i tat  dels  ce l lers  i  de l  munic ipi , tant  a  nivel l
local  com tur ís t ic .
Defensar  e ls  interessos  comuns davant  l ’administració .
Organitzar  act iv i tats  divulgat ives , com tastos , esdeveniments  i
formacions, per  donar a  conèixer  la  v inya i  e ls  v ins  de Gratal lops



ASSOCIACIÓ PRIORAT ENOTURISME

L’Associació  Priorat  Enoturisme és  una ent i tat  sense ànim de lucre  formada per  ce l lers ,
a l lot jaments  rurals , restaurants , guies  i  a l tres  agents  del  terr i tor i , amb una vis ió  compart ida:
promoure un tur isme del  v i  de qual i tat , sostenible  i  profundament arre lat  a l  Pr iorat .
Va néixer  l ’any 2013, frui t  de la  necess i tat  de crear  una xarxa sòl ida que donés v is ibi l i tat
conjunta a l  Pr iorat  com a dest inació  enoturís t ica d’excel · lència .

Miss ió  i  valors

L’associació  es  dedica a :
Coordinar inic iat ives  col · lect ives  per  reforçar  la  projecc ió  del  terr i tor i .
Impulsar  la  cooperació  entre  e ls  agents  locals , assegurant  una oferta  coherent  i  de  qual i tat .
Preservar  e l  paisatge i  la  cul tura del  Pr iorat , com a pi lars  de di ferenciació .
Contr ibuir  a  la  desestacional i tzació  del  tur isme, mi l lorant  la  sostenibi l i tat  i  e l
desenvolupament econòmic local .

Una xarxa consol idada

Actualment, l ’associació  compta amb més de 60 membres , que inclouen des  de ce l lers  i
a l lot jaments  f ins  a  guies , agències  i  es tabl iments  gastronòmics .
Entre  les  seves  in ic iat ives  destaquen:

Propostes  d’enoturisme act iu, com passe jades  per  les  v inyes , ta l lers  de verema i  tastos  a  l ’a ire
l l iure .
Formació i  assessorament per  a ls  seus  membres , amb l 'object iu d’equi l ibrar  qual i tat  i
autent ic i tat .
Projectes  de promoció conjunta, com f ires , guies , presència dig i ta l  i  co l · laboracions
inst i tucionals .
Organització  de l ’esdeveniment Temps de Priorat  Enoturisme, nascut  e l  2023, per  ce lebrar  i
di fondre la  r iquesa cul tural , gastronòmica i  paisatgís t ica de la  comarca.

És una ent i tat  reconeguda tant  dins  com fora del  Pr iorat , que defensa una vis ió  respectuosa,
part ic ipat iva i  autènt ica del  tur isme, amb les  persones  i  e l  paisatge com a e ixos  centrals .

https://www.prioratenoturisme.com/cellers/celler-devinssi/

